Coupe Tomates-Mozzarella
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Cet appareil de la marque TELLIER coupe aussi bien les tomates
qgue la mozzarella. Les tranches sont réguliéres, d'une épaisseur
de 5,5 mm. Ses 11 lames sont alvéolées et le mouvement se fait
sans effort. Il vous permet de couper jusqu'a 3,5 kg/min, soit une
production d'une piéce toutes les 2,5 sec. Fabrication francaise.

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 480 Profondeur (mm) : 200

Hauteur (mm) : 320
Poids (kg) : 7.1 Matiere : Inox

Informations Logistiques :

Largeur : 500 mm Profondeur : 220 mm

Hauteur : 340 mm
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